
附件 3：

不合格项目解读

1、阴离子合成洗涤剂主要成分是十二烷基苯磺酸钠，是我们日常生

活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，是

一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点被广泛

使用。阴离子合成洗涤剂是消毒餐(饮)具质量评价的重要指标之一。如果餐

具清洗消毒过程中控制不当，会造成洗涤剂在餐具上的残留过量，对人体

健康产生不良影响。餐(饮)具中检出阴离子合成洗涤剂的原因可能是由于餐

(饮)具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，或未经足够量清水冲洗，

最终残留在餐(饮)具中。

2、大肠菌群包括肠杆菌科的埃希氏菌属、柠檬酸杆菌属、肠杆菌属和

克雷伯菌属。这些菌属中的细菌，主要来自人和温血动物的肠道，需氧与

兼性厌氧，不形成芽孢。大肠菌群是国内外常用的指示性指标之一。其卫

生学意义：一是作为食品受到人与温血动物粪便污染的指示菌；二是作为

肠道致病菌污染食品的指示菌，提示食品被致病菌(如沙门氏菌、志贺氏菌、

致泻大肠埃希氏菌等)污染的可能性较大。食品中大肠菌群不合格，说明食

品存在卫生质量缺陷，对人体健康具有潜在危害。

3、二氧化硫残留量。二氧化硫是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，

具有漂白、防腐和抗氧化作用。二氧化硫残留量超标的原因可能是个别生

产者使用劣质原料以降低成本，提高产品色泽超量使用二氧化硫，也可能

是由于使用硫磺熏蒸漂白这种传统工艺或直接使用亚硫酸盐浸泡所造成，



少量二氧化硫进入人体不会对身体健康造成危害，但过量食用会引起如恶

心、呕吐等胃肠道反应。


