
附件 3：

不合格项目解读

1、铝的残留量。含铝食品添加剂(比如钾明矾、铵明矾)可用作膨松剂、

稳定剂。按标准使用含铝食品添加剂不会对健康造成危害，但长期过量摄

入铝可能与儿童智力发育障碍、软骨病、骨质疏松等疾病有关。铝残留量

超标的原因可能是个别生产经营企业为增加产品口感，在生产加工过程中

超限量、超范围使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。

2、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐，是一种广谱高效杀菌剂。急性毒性分级标准

为低毒级，一般只对皮肤、眼有刺激症状，经口中毒低。少量的农药残留

不会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健康可能

有一定影响。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》中规定，咪

鲜胺和咪鲜胺锰盐在山药中最大残留限量值为 0.3mg/kg。山药中咪鲜胺和咪

鲜胺锰盐超标的原因，可能是种植者为加强防病效果超量使用农药。


